
Meny / Menu
À la Carte 1200 – 1700

Står for ærlig, ureist og kortreist mat og drikke i sesong.
Vi bruker urter og grønnsaker vi har dyrket selv,

både i maten og i våre egne øltyper.

AX som i et kornaks, naturlig og en viktig ingrediens
i både mat og drikke.

Du vil finne viner i alle klasser og fra alle verdenshjørner.

Topp råvarer – Unike viner – Gode opplevelser



Sommersalat med chevre fra Haukeli, bakte rødbeter, syltet fennikel, syltet rødløk
ristede valnøtter og honningvinaigrette

295

Salad with chevre from Haukeli, beetes, fennel, walnuts and honey vinaigrette.
Allergens: Milk, walnuts

Drikkeanbefaling:
Hotellets egen pils, -Kor i Granskauen- 33 cl 135
Hotellets egen Golden Ale Gullkorn 33 cl 135

Smørbrød med confitert svin fra Kabberud gård, ramsløkmajones, bakte tomater,
syltet rødløk og puffet svor

295

Sandwich with pork, mayonnaise with bear’s garlic, tomatoes, red onion and puffed
pork rind.
Allergens: Milk, wheat, egg

Vinanbefaling:
Pradalupo Roero Arneis Arneis Piemonte

Italia
140 710

Bourgogne Aligotè Les Chailloux Silex Aligôte Burgund
Frankrike

160 780

Cæsarsalat med kylling fra Hovelsrud gård,

bacon, tomat, løk, krutonger og revet parmesan

295

Ceasar salad with chicken, bacon, croutons and parmesan cheese
Allergens: Egg, milk, wheat, fish

Vinanbefaling:
Riesling by Hurdalsjøen hotell
Kunstnervin - Nico Widerberg - Vi To

Riesling
Weingut
Balthasar Ress

Rheingau
Tyskland

155 775

Georg Breuer Rosé Spätburgunder / Pinot
Noir

Rheingau
Tyskland

140 690

Kremet jordskokksuppe tilsmakt trøffel, persilleolje og jordskokkchips. 235

Creamy Jerusalem artichoke soup with a touch of truffle, parsley oil and artichoke
chips
Allergens: Milk

Vinanbefaling:
Maison Alexandre Bonnet Champagne 80% Pinot Noir, 20 %

Chardonnay
Frankrike 190 950

Gorro Alvarinho Alvarinho Vinho Verde
Portugal

175 875

Alle lunsjretter serveres med grillet Focacciabrød

All courses are served with grilled Focaccia bread.

Allergens: Wheat, milk



Hamburgere

Der Pepper `n gror
Hamburger av høyrygg toppet med pepperbrie, grønnpepper salami fra Kabberud
gård og svartpeppermajones.

285

Hamburger with pepper brie, green pepper salami and black pepper mayonnaise
Allergens: Wheat, egg, milk

Svin på skogen
Hamburger av høyrygg toppet med cheddar, sprøstekt bacon, confitert svin fra
Kabberud gård og baconmajones

285

Hamburger with cheddar cheese, bacon, confit of local pork and bacon mayonnaise
Allergens: Wheat, milk, egg

Hønsehuset
Burger av pankopanert kylling fra Hovelsrud gård med urtemajones av urter fra egen
hage.

285

Hamburger of breaded local chicken, onion, tomato and

mayonnaise with herbs from our garden
Allergens: Wheat, egg

Drikkeanbefaling:

Hotellets egen Saison Øl – AX Saisson - 75 cl 345
Hotellets eget hveteøl - JubelbrØL – 33 cl 135

Hurdalsjøen Hotell Langhe Nebbiolo
Kunstnervin – Sverre Bjertnes - Moren

Nebbiolo Langhe
Piemonte
Italia

155
15 cl

775
75 cl

Alle våre hamburgere serveres med rødløk, tomat,

salat og pommes frites.
Hamburgers are served with, red onion, tomato, salad and pommes frites.



Desserter

Hvitvin- og vaniljekokt rabarbra med friske jordbær og basilikum.

Serveres med hjemmelaget vaniljeis og marengs

Wine and vanilla-poached rhubarb with fresh strawberries and basil, served with vanilla ice
cream and meringue.
Allergens: Milk, egg

Vinanbefaling:

175

Chateau Suduiraut Sauternes 93% Semillon 7%
Sauvignon Blanc

Bordeaux
Frankrike

6 cl 100

Utvalg av hjemmelaget is og sorbet fra vår isvogn.

3 kuler is og sorbet

Selection of homemade sorbets and ice creams
Allergens: Milk, egg and can contain traces of nuts

Vinanbefaling:

95

Royal Tokaji Late Harvest Ungarn 6 cl 100

Petit Four fra vårt Konditori pr. stk 30

Kaffe / Coffee Te / Tea 48

Se egen kaffemeny

Alkoholfritt:

Epleslang Eplemost 25 cl gl 78,- 75cl fl 235,-

Hurdalsjøen hotells vann med bobler til måltid 40,- pr. liter


